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Kruukplaetjes — Zo maak je Kruukplaetjes (8
personen) :

Welke Ingrediénten heb je nodig om Kruukplaetjes te
maken :

e 500 Gr Bloem
e 250 Gr Roomboter
e 1Ei
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e 250 Gr Basterdsuiker (kan witte of bruine basterdsuiker gebruikt worden,net wat je
lekker vind)
e Kaneel er aan toevoegen.(De hoeveelheid is naar eigen smaak)

Hoe Bereid je de Kruukplaetjes:

1. Doe alle ingrediénten bij elkaar en kneed dit goed door elkaar heen met de hand .
2. Maak vervolgens rolletjes van het deeg met een middellijn van 3 1/2 cm.
3. Snijd daarvan plakjes van +- 1 cm dik .

4. Bak ze in een droge koekenpan op laag vuur aan beide zijden totdat ze mooi goudbruin
zijn.

Download het recept in pdf formaat :

Kruukplaetjes

Succes en eet smakelijk
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